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Cépages : 100% Chardonnay

Terroir : Cette cuvee est issue de parcelles conduites en guyot simple sur des
argiles a chailles. Les differents travaux du printemps comme I'ebourgeonnage ainsi
qu’un rendement limite, nous permettent d'obtenir une vendange avec une maturite
optimale.

Vinification : La vendange mécanique nous permet des recolter dans des

| conditions climatiques ideales, tout en préservant les jus d'une oxydation

prématurée. Apreés un debourbage de 48he a froid tres soigné, les jus
clairs sont fermentes a basse temerature a partir des levures naturelles
presentes sur les raisins.

Notes dégustation : Robe or brillante avec des reflets verts. Nez tres fin aux
aromes d'agrumes. Bonne continuite en bouche, bien equilibre. Des notes florales
viennent completer la gamme. Tres bonne persistance.

Garde : A déguster dans les 2 a 3 ans.

Accord : Accompagne agréablement les entrées, les crustacés, les poissons... II se
laisse tout aussi bien decouvrir lors d'un aperitif.

Conditionnement : en Bouteille de 75 cl.

Servir entre 11 et 13 °C.




