
  

 

 

 

Découvrez notre terroir  
au Pays des Pierres Dorées 

Caveau ouvert  
jeudi et vendredi de 14h à 18h   

et le samedi de 10h à 17h.  
Autre créneau sur simple appel téléphonique 

Gîtes de France et accueil camping cariste. 

Julien Perras et Bérengère Mogé Perras 
1710 route de Chatillon - 69210 St Germain Nuelles 

06 07 46 13 61 
contact@vignoble-perras.fr / www.vignoble-perras.fr 

Valable du 18 novembre 2021 
au 16 novembre 2022 

 Adresse de livraison : 

Nom - Prénom : .................................................................................................. 

Adresse : ...................................................................................................................... 

CP-Ville : ...................................................................................................................... 

Tél. : .................................................................................................................................... 

Email : ............................................................................................................................. 

Adresse de facturation : 

Nom - Prénom : .................................................................................................. 

Adresse : ...................................................................................................................... 

CP-Ville : ...................................................................................................................... 

Tél. : .................................................................................................................................... 

Correspondance 

..................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................... 

.................................................................................................................................................................... 



 

 

 

 

 

Vignerons depuis 3 générations, c’est avec amour que 
nous exploitons nos vignes à Nuelles dans le Beaujolais 
des Pierres Dorées. La qualité et le respect de 
l’environnement ont toujours été pour nous des points 
essentiels dans notre production. Ainsi depuis 2015, nous 
cultivons nos parcelles dans le respect du cahier des 
charges de l’Agriculture Biologique. 

Notre gamme de vins 

• Beaujolais Les Guérins Blanc : Un Chardonnay qui 
allie finesse aromatique et fraicheur. Idéal à l’apéritif ou 
des plats à base de poisson. 
 

• Beaujolais Pierres Dorées Blanc : Une sélection 
parcellaire, une vinification minutieuse, un Chardonnay 
rond et complexe. 
 

• IGP Rosé : Le fruité et la fraîcheur de ce rosé fera le 
régal de vos invités en toutes occasions. A consommer 
dans les 1 à 2 ans. 
 

• Beaujolais Les Guérins Rouge : La vinification 
beaujolaise nous permet d’obtenir dans cette cuvée un 
bonne harmonie entre le fruit et la structure. Peut vieillir  
3 à 5 ans. 
 

• Beaujolais Pierres Dorées Rouge : Une sélection des 
plus beaux grains pour vous faire découvrir la 
complexité du gamay. Garde 6-7 ans. 

 
 

• Coteaux Bourguignon Sous la Croix : Le Pinot noir, 
cépage ancestral trouve sa plénitude et son élégance 
dans notre terroir des Pierres Dorées. Garde 5-6 ans. 
 

• Gamaret «Coeur de Silex» : Un cépage rare, un vin de 
caractère qui allie épices, richesse et rondeur, une 
invitation à l’oenodécouverte. Garde 5-7 ans. 
 

• Rosé Pétillant : Du fruit, des bulles et de la douceur… 
Un mariage idéal prêt à être déguster à toute heure du 
jour et de la nuit. 
 

• Crémant de Bourgogne : Ce pétillant 100% 
chardonnay est issu d’une méthode traditionnelle. Il 
vous dévoilera toute sa finesse et ses arômes lors de 
vos apéritifs ou desserts. 
 

 

France métropolitaine.  

Valable du 18/11/2021 au 16/11/2022 

Conditions de vente 
Paiement à la commande. Conditionnement par carton  
de 6 bouteilles. Panachage possible. 

Tarifs Transport TTC 
De 6 à 18 bouteilles : forfait de 15€ 
A partir de 24 bouteilles : port offert 

Nos colis voyagent sous la responsabilité du transporteur.  
Tout recours est à faire à ce dernier.  
Contactez nous si nécessaire. 

Règlement : Virement ou chèque bancaire (ordre : EARL PERRAS) 

 

BOUTEILLE 75CL. PU TTC 
Beaujolais Nouveau BIO 2021 6,50 € 

Beaujolais Les Guérins Blanc BIO 2021 dispo15/12 7,50 € 

Beaujolais Pierres Dorées Blanc BIO 2020 10,00 € 
IGP Rosé « Rose des Sables » BIO 6.00 € 

Beaujolais Les Guérins Rouge BIO 2020 6,50 € 

Beaujolais Pierres Dorées Rouge BIO 2020 8,50 € 

Coteaux Bourguignon Sous la Croix BIO 2020 10,00 € 
Gamaret «Coeur de Silex» BIO 2018 13,00 € 
Crémant de Bourgogne BIO 10,00 € 
Rosé Pétillant BIO 8,00 € 
Jus de Raisin BIO (en L) 4.00 € 

  

VIN EN VRAC PU TTC 
IGP Rosé BIO en BIB 3L (dispo printemps 2021) 13 € 
IGP Rosé BIO en BIB 5L (dispo printemps 2021) 19 € 
Beaujolais Rouge  2021 en BIB 3L 15 € 
Beaujolais Rouge 2020 ou 2021 en BIB 5L 22 € 
Beaujolais Rouge 2021 en BIB 10L 40 € 
  

MAGNUMS EN COFFRET PU TTC 
IGP Rosé « Rose des Sables » BIO 14 € 

Beaujolais Pierres Dorées Rouge BIO 2018 18 € 
Coteaux Bourguignon Sous la Croix BIO 2020 22 € 

 

SÉLECTION PU TTC QTÉ TOTAL 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

FRAIS DE PORT   

TOTAL TTC   

 


